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Amuses
Krokant | aubergine | gefermenteerde knoflook 
Wafel | kaas | walnoot

Hartige toren

Soep
Pompoen | kaneel

Zoete toren
Appel | five spice | crumble 
Blondie | speculoos 
Cheesecake | mango | roze peper 
Merengue | kletskop | steranijs 
Scones | clotted cream | aardbeien 
Wentelteefje | karamel

Kasteelbubbel
Een heerlijk glas (alcoholvrije) bubbel om mee te starten.

Oriental Sencha
Deze frisse, fruitige groene thee onderscheidt zich door de 
opgerolde blaadjes van Sencha, in plaats van het fijne poeder van 
Matcha. De thee is gestoomd, wat zorgt voor een lichte en fruitige 
smaak, in tegenstelling tot andere Japanse groene theesoorten 
die gewokt worden en daardoor een sterkere smaak hebben. 
Daarnaast bevat de thee stukjes mango, passievrucht en papaya, 
evenals vlierbloesem, rozenblaadjes en zonnebloemblaadjes.

Spa Blend
De thee bestaat voornamelijk uit kaneel, kamille en kardamom. 
Omdat kardamom een sterke smaak heeft die zou kunnen 
overheersen, zijn er ook rooibos, citroengras, appel en een beetje 
gember toegevoegd voor een gebalanceerde smaak.

Black Tropical
Deze blend van zwarte en Ceylon thee biedt een unieke 
combinatie van smaken. De Ceylon thee fungeert als 
geurverzachter, waardoor de hartige smaak van de zwarte 
thee verzacht wordt. Om de thee een zoete twist te geven, zijn 
sinaasappel, papaya en kokosnoot toegevoegd. Het resultaat is 
een verrassend zoete smaak en geur die je zintuigen prikkelt. 

Zwamcijs | truffel 
Yakitori | komkommer atjar | seroendeng 
Tramezzini | tonijn | little gem 
Sandwich | courgette | paprika | buikspek 
Wrap | feta | spinazie | hummus 
Dumpling | sriracha


